RIANTA Slicer 400 /750

Industrieslicer fiir Brot
MpombiwneHHas xnebope3ka Ana xnebda

| PS mako
packaging systems & machines

Technische Daten (Standardausfiihrung) TexHMnYeckne xapakTepUCTUKN (CTaHAAPTHOE UCMNOJTHEHUE)

Formatbereich ®dopmaTt Agnana3oHoB

RIANTA Slicer 400 RIANTA Slicer 400

Lange x Héhe (min /max): 120 /400 x 80 /170 mm [nuHa x BbicoTa (MuH. /makc.): 120 /400 x 80 /170 mm

RIANTA Slicer 750 RIANTA Slicer 750

Lange x Héhe (min /max): 160 /350 x 50 /130 mm [nuHa x BeicoTa (MuH. /makc.): 160 /350 x 50 /130 mm
Schnittleistung Mpoun3BoaAUTENbLHOCTL Pe3Ku

Bis 60 Brote/Min., abhangig bspw. von Produkt und Zuflihrung 0o 60 xnebos/MUHYTa, B 3aBUCMMOCTU, HaNpumep, oT NpoayKTa 1

YyCTPOWCTBa nogayu

Schnittstarke TonwmHa pe3ku
RIANTA Slicer 400 9 - 15 mm, fix RIANTA Slicer 400 9 - 15 MM, orKkcMpoBaHHas
RIANTA Slicer 750 8 - 18 mm, fix RIANTA Slicer 750 8 - 18 mm, cbukcrnpoBaHHas
Platzbedarf [siehe Skizze] MoTpebHOCTL B Nnowaam [cm. ackus]
Gewicht Bec
RIANTA Slicer 400 ca. 450 kg RIANTA Slicer 400 ok. 450 kr
RIANTA Slicer 750 ca. 600 kg RIANTA Slicer 750 ok. 600 kr
Elektrische Spannung AneKkTpuyeckoe HanpskeHue
400V, 50Hz, 3P, N, PE 400V, 50Hz, 3P, N, PE
Elektrischer AnschluBwert MpucoepnHsemas Harpy3ska ]
RIANTA Slicer 400 ca. 6 kW RIANTA Slicer 400 ok. 6 kBT RI AN TA S I icer 400 / 7 50
RIANTA Slicer 750 ca. 8 kW RIANTA Slicer 750 ok. 8 kBT
: Industrieslicer fiir Brot
Pneumatischer Anschluss MopaknioueHune cxaTtoro Bo3ayxa
6 bar 6 6ap MpombiwneHHasa xnebopeska ana xneba
Maschinenrahmen Pama MawmHbI
RIANTA Slicer 400 Stahlblech, lackiert RIANTA Slicer 400 cranb, okpalleHHas
RIANTA Slicer 750 Edelstahl RIANTA Slicer 750 nervpoBaHHasi ctTanb
RIANTA Slicer 400 RIANTA Slicer 750
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PS mako GmbH packaging systems & machines
Industriestral’e 5 - D-74544 Michelbach/Bilz - Germany - Tel. +49 (0)7 91 /9 30 08-0 - Fax -24 - info@psmako.de - www.psmako.de

Wir arbeiten sténdig an der Optimierung unserer aktuellen Maschinen; Texte, lilustrationen und Zahlen in diesem Prospekt sind deshalb exemplarisch und unverbindlich - Ml MOCTOSHHO paGoTaeM Haz yCOBEPLIEHCTBOBAHMEM 1 ONTUMU3ALIEN HALLIMX MALLIVH; TEKCTH|,UNMIOCTPALIMA 1 NApaMeTPb! B 3TOM NPOCNEKTE CRYXKAT ANA NyJILIEro NPEACTABNEHS O NPOAYKTE U He SBNAIOTCS aBCONYTHLIMY BENVuMHaMM
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RIANTA Slicer 400 /750

Industrieslicer fiir Brot
MpombiwneHHas xnebope3ka Ana xnebda

Technologie

Diese Baureihe leistungsstarker Band-Slicer fir die Brotindustrie hat
sich seit Jahrzehnten weltweit bewahrt und wird kontinuierlich den
wachsenden Anforderungen angepasst. Dank modularem Aufbau

konnen auch spezielle Kundenwiinsche realisiert werden. Zwei
Varianten stehen zur Verfligung:

RIANTA Slicer 400 fir Toast-, Weizen- und Mischbrote

RIANTA Slicer 750 fir alle Brotsorten und speziell ausgelegt fiir
Brote mithohem Roggenanteil.

Arbeitsweise

Das Beschicken der RIANTA Band-Slicer erfolgt automatisch von
der Kihleinrichtung Uber einen automatischen Infeed, einen
Overhead-Paddle-Feeder oder von Hand. Ein Produkt-
Zufuhrungssystem mit Unterband, zentral verstellbaren
Seitenbandern und einem motorisch hdhenverstellbaren Oberband,

ist ideal fiir alle Brotsorten und garantiert in Verbindung mit der
Prazisions-Messerfihrung eine exakte Schnittleistung.

Vorteile

Anschluss an Voll- und Halbautomatische RIANTA Verpackungs-
maschinen

Im Arbeitsbereich optimaler Zugang durch Schwenktiren

Hoéchster Bedienkomfort

Operator Touch Panel im Arbeitsbereich (optional mit tragbarer
Fernsteuerung)

Leistungsstarke Antriebe

GroRer Umfang der Band-Messer-Trommeln fir lange Standzeit der
Bandmesser

Stufenlos regulierbare Messergeschwindigkeit

Einfaches, schnelles Umstellen auf andere Formate ohne
Werkzeuge

SPS Steuerung in schwenkbarem Schaltschrank untergebracht.
Schnellwechselsystem fiir Messerfiihrungen (auf Wunsch
verstellbar bei Weizenbroten)

Ideale Trommellagerungen fiir einfachen Bandmesserwechsel

Motorische Hohenverstellung der oberen Messerfiihrung

Automatischer Maschinen-Stop bei Messerbruch

Breitenverstellung und Zentrierung der Seitenzufiihrbéander

Auffang-Wanne fir Krimel

Ablaufvorrichtung fiir (iberschiissiges Ol

TexHonorus

OTa cepus MPOU3BOAMTENbHBLIX NEHTOYHbIX XneGopesok Ans
xne6onekapHoi NPOMBbILLIIEHHOCTM XOPOLUO 3apeKkoMeHzoBana
cebs B Te4eHne AeCATUNETUIA U NOCTOSIHHO COBEPLLEHCTBYETCS Ans
YOOBINETBOPEHUS pacTylmx TpeGoBaHuni. bnarogaps MogynbHoMy
YCTPOWCTBY MOXHO peanu3oBaTb B TOM u4uCrie creumarnbHble
noXenaHus kKnmeHToB. EcTb 2 BapuaHTa:

RIANTA Slicer 400 pacuvTaHa Ans TOCTOBbIX, MLEHUYHBLIX W
MNWeHNYHO-pXKaHbIX Xrebos

RIANTA Slicer 750 pacuuTaHa pnsi Bcex cCOpTOB xreba u
cneuuanbHO Ans X11e60B C BbICOKUM COAEPKAHNEM PXXaHOW MYKH.
MpuHUMn paboThbl

3arpys3ka neHToyHon xnebopeskn RIANTA Band-Slicer
OCYLLEeCTBNSIETCA aBTOMAaTUYeCKM W3 XONoAWNbHUKA 4epes
aBTOMaTM4yeckoe 3arpy3oyHOe YCTPOMCTBO, C MOMOLLbIO BEPXHEro
1IONacTHOro 3arpy3o4HOro yCcTpoWcTBa WnM BpydHyl. Cuctema
nofayu NPOAYKTOB C HYDKHEW TPaHCNOPTEPHOW NEHTON, LIeHTparbHO
pacnonoXeHHbIMU PerynMpyemMbiMm GOKOBLIMU TPAHCMOPTEPHBLIMU
neHTaMu W perynupyemoi no BbICOTE OT NpPUMBOAA BeEpXHEN
TPaHCMOPTEPHON NEHTOW MAeanbHO NOAXOoAMT AN BCeX COPTOB
xneba u rapaHTUpyeT TouHyto paboTy 6narogaps TOHHOMY BEAEHUIO
HOXa.

MpeumyliecTsa

[Mogkni4YeHMe K MNOMHOCTbIO aBTOMAaTU4YECKUM W
nonyasToMaTU4eCcKkMM yrnakoBodHbIM ManmHam RIANTA

OnTumanbHbIi JocTyn K pabodven 3oHe Gnarogapsi NOBOPOTHbLIM
OBepsim

MakcumansHoe yao6CTBO ynpaeneHus

CeHcopHas naHenb onepaTtopa B paboyen 30He (onuus:
nepeHOCHOW MyNbT ANCTaHLMOHHOTO yNpaBrieHnst)

npOVISBOJJ,VITeJ'IbeIe npmeoabl

BonbLion o6bem 6apabaHOB NEHTOYHbIX HOXEN, 0becneynBatoLLmMn
[0nT CPOK CINY>KObl NEHTOYHBLIX HOXEN

MnaBHas perynupoBKa CKOPOCTW HOXEN

MpocTasi, GbicTpas nepeHanagka Ha ppyrue dopmatsl 6es
UCMOSb30BaHNsA UHCTPYMEHTOB

Cuctema ynpaBneHus SPS pasmeweHa B MNOBOPOTHOM
3MEKTPUYECKOM LKage.

CucTtema ObICTPOI 3aMeHbl HOXEeW ANs HanpaBnsoLWNX HoXel (Mo
3aKa3y C perynMpoBKON Ans NeHnYHoro xneba)

MpeanbHble noawmnHukoBble onopbl 6apabaHa ans obecneyeHuns
NPOCTOW 3aMeHbI FIEHTOYHbIX HOXEN

PerynupoBka no BbiCOTE OT NpMBOAa BEPXHEW HanpasBnsoLien
HOXen

ABTOMaTUYECKOE OTKIHOHYEHME MALLUHBI npu NoyioMKe HoXa

PerynupoBka no WMpyHe 1 LeHTpUpoBaHMe GOKOBBIX 3arpy304HbIX
TPaHCMNOPTEPHBIX NEHT

BaHHa ans cbopa kpoluek

yCTpOIZCTBO Andcnuea nuiliHero macna

Zusatzeinrichtungen

Automatische Messerspannung liber Mef3-Sensoren

Automatisches, kontaktfreies Messerbedlungssystem geeignet
fur alle harzfreien, raffinierten Pflanzendlsorten. Eine
elektronische Regelung sorgt fur optimal dosierte Olmengen in
Abhangigkeit von Motorlast und Produkt-Rezeptur. Die Kapselung
in einem Edelstahlgehduse verhindert den Austritt von Ol in die
Umgebung.

Overhead-Paddle-Feeder

Synchronisator zur Verpackungsmaschine (auf Wunsch auch fur
halbierte oder mehrfach geteilte Brotportionen)

UV-Lampen zur Keimreduzierung im Maschinenraum

Kundenspezifische Zufiihr- und Abtransporteinrichtungen

Sonderkonstruktionen

RIANTA Slicer 400

kombiniert mit RIANTA BFS 300 und RIANTA SF 1500
B kom6uHauum c RIANTA BFS 300 1 RIANTA SF 1500

RIANTA Slicer 750
kombiniert mit RIANTA VA 600 /B kom6uHauum ¢ RIANTA VA 600

[dononHuTenbHble yCTPOUCTBA

ABTOMaTUYECKOE HaTSXKEHME HOXEN C MOMOLLIbIO N3MepUTENbHbIX
0aTynKoB

B aBTOmMaTtuueckomn, OGECKOHTaKTHOMW CUCTEME CMasku MOryT
NPUMEHSTLCS BCE HE copepkaline cmony, padUHUPOBaHHbIE
copTa pacTUTeNbHOro Macna. OneKTPOHHbLIA perynstop
obGecrneyrBaeT onTMMarbHyl JO3VPOBKY Macna B 3aBUCMMOCTMU
OT Harpysku fgBuraTtenst M peuentypbl npogykta. Kopnyc w3
nermpoBaHHON cTanu npegoTBpallaeT yTeyky Macna B
OKpYy>KatoLLyto cpeay.

BepxHee nonacTHoe 3arpy304HOe yCTPOWCTBO

CUVHXpOHMU3ATOP YNAKOBOYHON MaLLMHbI (MO KENaHWio B T.4. U Ans
MOAEMNEHHLIX HA MOMOBUHKM WU MHOTOKPaTHO MOAEMNEHHbIX
nopuwm xneba)

YnbTpacduoneToBble namnbl ANa GakTepuumaHon obpaboTku
MaLLUHHOTO NOMELLEHNS

CneupnanbHble 3arpy304HO-pasrpy30yHble YyCTPOMCTBA NO 3akasy
KnueHTa

CneumnanbHble KOHCTPYKUUK




